CREMANT DE BOURGOGNE BLANC DE BLANCS "PURE"
7ol MAISON ALBERT BICHOT

SITUATION CEPAGE
Bourgogne Chardonnay

Chablis
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TERROIR
Sols argilo-calcaires

PRESENTATION

produisent des vins dont les qualités exceptionnelles permettent

effervescents.

VINIFICATION/ELEVAGE

de chéne pendant 9-10 mois
Vins de réserve : 25a 30%

supplémentaires avant mise a disposition
Dosage : 5-6 g/l

DEGUSTATION
Bulles trés fines et réguliéres. Au nez, de subtiles notes de fleurs blanc

Ce Crémant Blanc de Blancs est la plus pure expression de son terroir.

SERVICE
Servir trés frais entre 8 et 10°C.
A déguster dans les 3 ans.

ACCORDS GOURMANDS
A l'apéritif
Poissons et fruits de mer finement cuisinés

CITATIONS

, Decanter : 92/100
ALBERT BICHOT : Jancis Robinson : 16,5/20

CREMANT DE BOURGOGNE

EXTRA-BRUT

Plus d'infos sur E

. votre smartphone
www.albert-bichot.com b
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Notre Crémant de Bourgogne "Pure" signe avant tout une origine, celle de
parcelles de Cote-d'Or soigneusement sélectionnées. Ces terroirs

un

élevage ambitieux. En effet, une large part de la cuvée est vinifiée et
maturée sous bois, un processus d'exception pour les grands

Elevage du vin de base : 70% en cuves inox thermorégulées, 30% en flts

Temps de garde sur lattes : 24 a 36 mois avant dégorgement, puis 3 mois

hes

accompagnent une agréable minéralité. Bouche vive, fraiche et délicate.
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